
Crudi
Me

nu
ostriche

cocollos special n°3

crudo acquolina

gillardeau special n°3

scampi e tartufo

degustazione di tartare

degustazione di carpacci

carpaccio di gambero rosso

allergeni 2,4,14

tartare di gambero rosso

tartare di tonno

regal selection oro special n°3

perla del delta del pò tarbouriech special n°3

poget pleaide special n°3

le perline del delta tarbouriech n°6

mignon di goro n°6

ostriche, scampo, riccio di mare, gambero, salmone, tonno, gambero rosso, calamaro
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carpaccio di scampi , crema di mandorle, tartufo nero, crema di limone
allergeni 2,3,4,8

allergeni 2,4
tonno , salmone e gambero rosso con salse fatte in casa

tartare di tonno con mela e sedano centrigugati
allergeni 4,9

tonno , salmone e gambero rosso
allergeni 2,4,11

carpaccio di gambero rosso , finocchi marinati e maionese all’aneto
allergeni 2,3,9

allevata nel nord-ovest dell’irlanda nella baia di donegal, possiamo considerarla una delle migliori
ostriche sul mercato. le sue caratteristiche sono pressochè uniche. il frutto è pewrlato, l’alto tyasso di

carne cela croccantezza e dolcessa uniche nel suo genere

allergeni 2,7
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l’unica tipologia al mondo marchiata a laser. si differenzia per la generosità delle carni, la sua
croccantezza e freschezza. in bocca ha un retrogusto di nocciola, il gusto è prolungato. finemente

equilibrata tra sapidità e dolcezza.

la regina delle ostriche, 36 mesi di allevamento con petali d’oro a 22 kt in acqua purissima.
conosciuta con il nome di ostra regal della famiglia boutrais tra francia e irlanda

chiamata l’ostrica rosa viene prodotta in italia, nella riserva della biosfera del delta de pò,
nella sacca di scardovari. le sue carni sono particolarmente consistenti, polpa ricca,

croccante e carnosa

ostriche, scampo, mazzancolla, salmone, tonno, gambero rosso, calamar
kli

ostrica mignon calibro 6, al palato risulta iodata, croccante. lo iodio lascia posto al
dolce sempre piu prevalente con una persistenza vegetale lunga e complessa

calibro 6 piccola nelle dimensioni, immensa nel gusto. la mignon è
l’ostrica per gli intenditori che amano sapori delicati e bilanciati.

prodotta nella acque incontaminate di goro, nel cuore del delta del pò

tartare di gambereo rosso di mazzara su stracciatella di burrata dop
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Me
nu sfiziosità

antipasti

olive di pesce

ostriche fritte

crocchette di baccalà

acciughe del cantabrico

cocktail di gamberi

alici marinate

7 olive produzione propria
allergeni 1,2,3,4,7,14

5 ostriche con panko con verdure marinate
allergeni 1,2,3,4,14

crocchette di baccala su crema di barbabietola e yogurt con cipolla caramellata
allergeni 1,2,3,4,7

stracciatella di burrata dop , pomodirini secchi , crostini con burro
allergeni 1,4,7

alici marinate con capperri, pomodorini secchi e pepe rosa
allergeni 1,4

gamberi in salsa cocktail e insalta
allergeni 2,4,
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calamari scottati su crema di piselli
calamari scottati al vino su crema di piselli

allergeni 1,4,14

polpo e patate
polpo in pignatta su cremoso di patate

allergeni 4,14

mazzancolle in pastella e broccoletti

vellutata di ceci con mazzancolle e gamberi alla griglia

mazzancolle pastellate su maionese alla vaniglia con broccolettii e cavolfiore
allergeni 1,2,4

mazzancolle e gamberi grigliati su velliutata di ceci con pomodorini confit
allergeni 2,4

dripping di pesce acquolina
base di maionese al mango , calamari scottati , polpop cotto a bassa temperatura e

tartare di gambero rosso

allergeni 2,3,4,14

millefoglie di polenta con baccalà mantecato
polenta fritta con panko , baccalà mantecato e crema di spinaci

allergeni 1,3,4
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freddo e caldo
selezione di antipasgti dello chef

allergeni 1,2,3,4,7,9,11,14

39



Me
nu ravioli di carbonara al baccalà

tagliolini ostriche e limone

paccheri all’astice

raviolo con farcia alla carbonara , baccalà mantecato e scaglie di uovo
allergeni 1,3,4,7

tagliolini di campofilone ostriche e scorza di limone
allergeni 1,3,4,14

paccheri rummo , pomodorini e astice
allergeni 1,2,4

ravioli di cernia e pistacchio
ravioli con farcia di c ernia su crema di pistacchio

allergeni 1,3,4,7,8

mezzi paccheri alla marinara

risotto agli scampi

mezzo pacchero di gragnano con battuto di pesce al coltello
allergeni 1,2,4,14

spaghettoni cacio e pepe con tartare di gambero rosso

risotto carnaroli con scampi e la sua bisque
allergeni 2,4

spaghetoni rummo , pecorino romano , pepe e tartare di gambero rosso
allergeni 1,2,4,7,14

gnocchetti al ragù di mare
gnocchetti caserecci con sugo di pesce rosso battuto al coltello

allergeni 1,2,4,14
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tortelli in brodo di astice
tortelloni giganti con farcia di astice e granchio in brodo di astice

allergeni 1,2,3,4,14

18



Me
nu secondi

baccalà alla pizzaiola
ostriche, scampo, mazzancolla, salmone, tonno, gambero rosso, calamari

allergeni 1,4,7

frittura di calamari e verdure
calamari , carote , zucchine e patate

allergeni 1,4,14

fritturta di calamari e gamberi con verdure
calamari , scampi , carote , zucchine e patate

allergeni 1,2,4,14

polpo caramellato al miele
polpo caramellato al miele di castagno su vellutata di carote , gazpacho di peperone e patate

allergeni ,4,14

polpo croccante
polpo alla griglia su crema di focaccia , zucca confit e rosmarino

allergeni 1,4,14

millefoglie di tonno

allergeni 4,11
tonno alla griglia con melanzane grigliate ed emulsione di basilico

arrosto misto di pesce
arrosto misto di pesce con panure fatta in casa

allergeni 1,2,4,14

tonno alla griglia
bistecca di tonno alla griglia e misticanza

allergeni 4

salmone alla griglia su crema di peperone arrosto
salmone grigliato su crema di peperone arrosto con sesamo nero tostato

allergeni 4,11

filetto di spigola al vapore
filetto di spigola su letto di verdure cotte al vapore e drissing di yogurt

allergeni 4,7,9

filetto di orata alla mediterranea
filetto di orata al forno su salsa di pomodoro olive e capperi

allergeni 4

scampi dell’adriatico
modi di cottura : crudi , grigliati , al vino bianco

allergeni 4
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Me
nu contorni

olive all’ascolana

cremini fritti

produzione propria

allergeni 1, 3, 7

produzione propria

allergeni 1, 3

insalata mista
ascolana , iceberg , radicchio , carota , pomodorini ,

friarielli
ripassati in padella

cicoria
ripassata in padella

spinaci
ripassati in padella

zucca 
ripassata in padella

patatine fritte
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Me
nu l’aperitivo

4 morsi
aperitivo di pesce essenziale ma completo, che introduce la nostra filosofia e

anticipa i sapori dell’esperienza. da qui il nome 4 morsi, perché a volte bastano
pochi bocconi per lasciare il segno. 

*bevanda esclusa

7 morsi
la versione estesa per i palati più curiosi. un aperitivo più ampio, pensato per chi

desidera approfondire e concedersi qialche assaggio in più. *bevanda esclusa

aperi ostrica
 5 ostriche 5 gusti , abbinati dallo chef  *bevanda esclusa

aperi cena
un percorso di degustazione composto da quattro antipasti, un primo ed un

secondo a base di pesce, per un totale di sei portate 
accuratamente selezionate dallo chef.

l’aperitivo cenato è da intendersi per l’intero tavolo.
*bevande escluse

ogni percorso è pensato per essere
 accompagnato da bollicine, vino bianco o cocktail agrumati. 

l’aperitivo cenato
perla - l’eleganza del mare

ostrica cruda, burger di ostrica fritta, ostrica al forno
*bevanda esclusa

corallo - la dolcezza del mare
carpaccio di scampo, burger di scampi, scampo gratinato 

*bevanda esclusda

abisso - il carattere del mare
polpo e patate, burger di polpo, polpo fritto

*bevanda esclusa
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champagne e oltre...
ostriche e champagne
3 ostriche , 1 flùte di champagne

crudi e champagne in compagnia
scampo , gambero , salmone , 2 flùte di champagne

ostriche crudi e champagne in compagnia
 ostriche, tonno, gambero rosso, ombrina, salmone 1 bottiglia di champagne
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Me
nu dessert

tiramisu
allergeni 

zuppa inglese del sig. oriano
allergeni 

cheesecake 

allergeni 

crema catalana
allergeni 

millefoglie
allergeni 

cannolo siciliano scomposto

gelato cremoso al limoncello
allergeni 

allergeni 

gelato cremoso al varnelli con riduzione al caffè
allergeni 

semifreddo all’amarena
allergeni 

semifreddo all’amaretto
allergeni

cestino croccante al cacao ricotta e pere
allergeni 

sorbetto al limone
allergeni 

sorbetto ai frutti rossi
allergeni 

sorbetto corretto
allergeni

biscotteria secca e passito
allergeni 

cantucci
allergeni 

ai frutti di bosco , limone , pistacchio , nutella , passion fruit , burro di arachidi e caramello

babà grande, gelato e panna
allergeni 


